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V O R S P E I S E N  &  L E I C H T E S  
 

KLE INER BEILAGENSALAT  vegetarisch   4,50 

Grüner Wildkräuter-Blattsalat  |  Kirschtomaten  |  Dry-Hopped-Vinaigrette 

 

KÜRB IS-INGWER-CREMESUPPE  vegetarisch    kl. 6,90 

geröstete Kürbissaaten  |  Kürbiskernöl  |  Schnittlauch  |  hausgem. Croûtons  gr. 9,90 

 

KROSSE  FRITTEN  vegetarisch  |  glutenfrei  6,00 

große Portion krosse Fritten  |  Ketchup  |  Mayo 
+ Brauhaus-Trüffeldip + 1,50 

 

SÜßKARTOFFEL-POUT INE  vegetarisch  |  glutenfrei  8,90 

große Portion Süßkartoffelfritten  |  Grillgemüse  |  rote Zwiebel-Marmelade  | 
Brauhaus-Trüffeldip 
 

WE IßER OBAZDA M IT  BREZN  vegetarisch 9,90  
Der bayerische Klassiker im norddeutschen Gewand, verfeinert mit Frischkäse  |  
roter Zwiebel  |  Meerrettich  |  Schnittlauch  I  Laugenbrezel  |  Frisches Graubrot 
 

FRISCHES BRAUHAUS-BROT MIT  D IPS  vegetarisch    12,90 

Frisches Graubrot aus der „Altes Mädchen“-Backstube  |  dreierlei Dips 

 

FEIGE-Z IEGE-STULLE  vegetarisch 14,90 

Frisches Graubrot aus der „Altes Mädchen“-Backstube  |  Sauerrahm  |   
Ziegenkäse von Kruses Hof  |  kandierte Walnüsse  |  Feigenconfit  |  Wildkräutersalat 
 

HERBSTL ICHER W I LDKRÄUTERSALAT  vegetarisch 18,90 

Wildkräutersalat  |  marinierte Kürbisscheiben  |  Grillgemüse  |  geröstete Saaten  |   

Ziegenkäse von Kruses Hof Rellingen  |  Dry-Hopped-Vinaigrette  |  Frisches Graubrot  

aus der „Altes Mädchen“-Backstube  |  glutenfrei möglich 

+ panierte Kikok-Hähnchenbruststreifen + 6,90 
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R A T S H E R R N  H E R B S T K Ü C H E  
  

SCHNITZEL  VOM STROHSCHWEIN   21,90 
krosse Fritten  |  Gurkensalat  |  Preiselbeeren  |  Zitrone   
+ Ratsherrn Dunkelbierrahm                     + 2,00 
+ Waldpilzrahm + 3,00 
 

SCHNITZEL  „HOLSTEINER ART“  24,90 

Bratkartoffeln mit Speck  |  Spiegelei  |  Gewürzgurke  |  frittierte Kapern 
+ Ratsherrn Dunkelbierrahm            + 2,00 
+ Waldpilzrahm + 3,00 
+ krosser Bacon                + 2,50 
 

HAUSGEMACHTES CORDON BLEU  27,90 

Hausgemachtes Cordon Bleu vom Strohschwein mit geräuchertem Katenschinken 
und Käse von Kruses Hof Rellingen  |  Kartoffel-Kürbis-Stampf  |  Gurkensalat 
+ Ratsherrn Dunkelbierrahm            + 2,00 
+ Waldpilzrahm + 3,00 
 

ORIGINAL W IENER SCHNITZEL  29,90 

Hausgemachtes Schnitzel vom Kalb  |  lauwarmer Kartoffelsalat  | 

Gurkensalat  |  Preiselbeeren 

 

SCHNITZEL  MIT  WALDPILZEN   26,90 
Schnitzel vom Strohschwein  |  krosse Fritten  |  gebratene Waldpilze   |   
Waldpilz-Rahmsauce  |  Gurkensalat  |  Zitrone 
 

R INDERROULADE VON UNSEREM HOF   29,90 
vom Bio-Weiderind  |  Kartoffel-Kürbis-Stampf  |  Apfel-Kranbeeren-Rotkohl  | 
marinierte Kürbissscheiben  |  Schmorsauce 
 
Unsere Empfehlung dazu: 

PORT ION APFEL-KRANBEEREN-ROTKOHL  4,90  
Beilagenportion  |  nur in Verbindung mit einem Hauptgericht 
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R A T S H E R R N  B R A U H A U S K Ü C H E  
 
BAUERNFRÜHSTÜCK  glutenfrei 15,90 

Bratkartoffeln  |  Speck  |  Ei  |  Katenschinken  |  Gewürzgurke 
+ Remoulade + 1,00 
 

CURRYWURST SCHRANKE VOM KALB  glutenfrei möglich 15,90 

mit fruchtig-pikanter Currysauce  |  krosse Fritten  |  Salatgarnitur  |  Mayo 
+ Unser Tipp: wahlweise auch mit Süßkartoffelpommes                   + 2,50 
 

F I SH  &  CHIPS  18,90 

Kibbelinge im Zwickel-Bierteig  |  krosse Fritten  |  Gurkensalat  | 
Remoulade  |  Joppiesauce 
+ Unser Tipp: wahlweise auch mit Süßkartoffelpommes + 2,50 
 

GEBRÄUNTER LEBERKAS 1 4  glutenfrei möglich 18,90 

vom Freilandschwein  |  Dithmarscher Apfel-Zwickel-Kraut  |   
Kartoffel-Kräuter-Püree  |  Röstzwiebeln  |  Schlag Senf 
+ Bio-Spiegelei + 2,50 
+ Apfel-Kranbeerenrotkohl statt Sauerkraut + 2,90 
+ Beilagenportion Apfel-Kranbeerenrotkohl + 4,90 
 

FRIKADELLE WIE  BE I  MUTTERN  18,90 

Bio-Frikadelle von unserem LandWert-Hof  |  Kartoffel-Kräuter-Stampf  | 
Dithmarscher Apfel-Zwickel-Kraut  |  Röstzwiebeln  |  Schlag Senf                  
+ Ratsherrn Dunkelbierrahm                  + 2,00 
+ Waldpilzrahm + 3,00 
+ Apfel-Kranbeerenrotkohl statt Sauerkraut + 2,90 
+ Beilagenportion Apfel-Kranbeerenrotkohl + 4,90 
 

RATSHERRN DRY AGED BURGER  22,90  
100% Dry Aged Beef Patty  |  herzhafter Käse  |  IPA-BBQ-Sauce  |  Bacon  | 
Brauhaus-Trüffel-Dip  |  karamellisierte Zwiebeln  |  knackiger Salat  |  Tomate  | 
eingelegte Gurke  |  dazu: Cole Slaw  |  krosse Fritten 
EXTRAS: Jalapeños, Spiegelei je + 1,50 
+ Unser Tip: wahlweise auch mit Süßkartoffelpommes                   + 2,50 
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R A T S H E R R N  V E G G I E - K Ü C H E  
 

KÄSESPÄTZLE  vegetarisch 18,50  
Bergkäse  |  gebratene Spätzle  |  rote Zwiebel-Marmelade  |  Käsechip 
 

SP INATKNÖDEL MIT  WALDPILZEN  vegetarisch 19,90 

Semmelknödel mit Spinat  |  gebratene Waldpilze  |  Waldpilz-Rahmsauce  | 

geschmolzene Kirschtomaten  |  gereifter Deichkäse von Kruse 

 

VEGANE CURRYWURST  vegan  |  glutenfrei 15,90 

fruchtig-pikante Currysauce  |  krosse Fritten  |  vegane Mayo 
+ Unser Tip: wahlweise auch mit Süßkartoffelpommes           + 2,50 
 

PLANT-BASED LEBERKAS  vegetarisch  (vegan/glutenfrei mgl.) 18,90 

veganer Leberkäse aus Erbsenprotein  |  Senf  |  Röstzwiebeln  
Dithmarscher Apfel-Zwickel-Kraut  |  Kartoffel-Kräuter-Püree 
+ Bio-Spiegelei oben drauf          + 2,50 
 

VEGANES SCHNITZEL  vegan 21,90 

Fritten  |  Preiselbeeren  |  Zitrone  |  Gurkensalat  |  vegane Mayo 
+ Ratsherrn Dunkelbierrahm (auf Basis von Rinderjus)           + 2,00 
+ Unser Tip: wahlweise auch mit Süßkartoffelpommes                   + 2,50 
 

RATSHERRN PLANT  BASED BURGER  vegetarisch 22,90  
100 % plant based Patty  |  herzhafter Cheddar  |  IPA-BBQ-Sauce  |  
Tomate  |  karamellisierte Zwiebeln  |  eingelegte Gurke  |  knackiger Salat  |   
dazu: Gurkensalat  |  krosse Fritten  |  Ketchup  |  vegane Mayo 
EXTRAS: Jalapeños, Spiegelei je + 1,50 
+ Unser Tip: wahlweise auch mit Süßkartoffelpommes                   + 2,50 
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B R O T Z E I T  
 

HOLSTEINER KÄSEPLATTE  vegetarisch 16,90 

Frisches Graubrot aus der „Altes Mädchen“-Backstube |  Drei regionale  

Käsespezialitäten von der Holsteiner Käsestraße  |  hausgemachte Mixed Pickles  |   

Feigensenf  |  Trauben  |  weißer Obazda  |  Meersalz-Schnittlauchbutter  

 

 

 

F Ü R  D E N  L Ü T T E N  H U N G E R  
 

KARTOFFELSTAMPF MIT  B IO-SPIEGELE I  glutenfrei 8,90 

mit Kartoffelstampf  |  Röstzwiebeln 

 

K INDER-FRIKADELLE WIE  BE I  MUTTERN   10,90 

Bio-Frikadelle von unserem Hof  |  Kartoffelstampf  |  Röstzwiebeln 

Auf Wunsch mit Ketchup oder Senf 

 

ZWEI  KLE INE K IKOK-HÄHNCHENSCHNITZEL  10,90 

krosse Fritten  |  auf Wunsch mit Ketchup oder Mayo 

+ Gurkensalat 2,00  
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N A C H T I S C H  
 

KUGEL E I S   3,50 

„Giovanni L.“ Eiscrème  |  Sorte nach Verfügbarkeit – fragt gerne unseren Service! 

 

STE IRER E ISBECHER  8,90 

mit zwei Kugeln  „Giovanni L.“ Eiscrème Vanille |  Kürbiskernöl  |  kandierte Kürbiskerne 

 

HAUSGEMACHTE ROTE GRÜTZE  9,90 

mit „Giovanni L.“ Franzbrötchen-Eiscrème  |  Vanillesauce 

 

KAISERSCHMARRN   kl. 8,90 

mit „Giovanni L.“ Eiscrème |  Puderzucker  |  Vanillesauce  |  Rum-Rosinen  gr. 12,90 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bei Fragen zu den Allergenen wendet Euch bitte an unser Personal. 

Wir halten für Euch eine schriftliche Aufzeichnung bereit. 

 

Preise in EUR inkl. gesetzl. MwSt. | Wir akzeptieren eC-, Master- & Visa-Karte. 

 

Für abgelegte Garderobe übernehmen wir keine Haftung. 
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