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ESPRESSO einfach 
doppelt

3,10
4,30

Rösterei: Elbgold

ESPRESSO MACCHIATO einfach 
doppelt

3,40
4,40

Rösterei: Elbgold

CAFÉ AMERICANO Tasse 
Becher

3,60
4,40

Rösterei: Elbgold

CAPPUCCINO Tasse 4,20
Rösterei: Elbgold

MILCHKAFFEE Tasse 4,30
Rösterei: Elbgold

LATTE MACCHIATO Tasse 4,60
Rösterei: Elbgold

HEISSE SCHOKOLADE Tasse 4,20

KAFFEE TEE Hersteller: von Althaus, Trink Meer TeeMenge  Preis Menge  Preis

ALLE MANN AN BOARD vollmundiger Assam Glas 4,10

PUNKT 5 AM HAFEN First Flush Darjeeling Glas 4,10

LAND IN SICHT Kräutertee – Sanddorn, Orange & Vanille Glas 4,10

REIZKLIMA Kräutertee – Hauch von Meersalz Glas 4,10

WOGEN GLÄTTEN Grüner Tee – zart und fruchtig Glas 4,10

NICHTSCHWIMMER Holunder und Quitte Glas 4,10

RÜCKENWIND Beerengeschmack	 Glas 4,10

FRISCHER FRIESE Kräutertee – Pfefferminze	 Glas 4,10

WATT DENN HIER LOS Earl Grey – mit Bergamotte Glas 4,10

Ausgewählte Kaffeespezialitäten  
auch in koffein- & laktosefrei

So köstlich schmeckt gute Nachbarschaft. In den Schanzenhöfen 
geröstet, getrunken und geliebt. Unser Kaffee kommt von unseren 
lieben Nachbarn Elbgold.
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Norddeutsches Pilsener, 
Helles Lager, Export, 

Helles Weizen
 

Klassisches Pilsener

 
Märzen, Festbier,  

Pale Ale

Klassisches Weizen, Alt, 
Dunkles Lager, Münchner

Dunkler Bock, Malztrunk, 
Dunkles Weizen

Stout, Schwarzbier,  
Porter

Bier kann durch die vielen verschiedenen Brauarten und  
Stile die unterschiedlichsten Gerüche aufweisen. 

GERUCHSKLASSEN: 
♥  fruchtig (tropisch, Zitrus, Dörrobst)
♥  blumig (Lavendel, Blumenwiese)
♥  vegetativ (frisch, gekocht, getrocknet, harzig)
♥  würzig (streng, süß, nussig)
♥  wärmegeprägt (karamellisiert, rauchig, röstig) 
♥  biologisch

Durch das Schlucken werden alle Bereiche der Zunge  
erfasst und Geschmacksnuancen, allen voran die Bittere  
des Hopfens, lassen sich erschmecken.

GERUCH

GESCHMACK

Der Geschmack von Bier ist genauso vielfältig wie die 
Bierstile! Beschreibst du den Geschmack eines Bieres, 
kannst du dich an folgender Chronologie orientieren: 
Aussehen, Geruch und Geschmack. Lass dir unbedingt 
Zeit beim Verkosten deines Bieres und beobachte die 
unterschiedlichen Phasen mit all deinen Sinnen.

H E L L

G O L D

B E R N S T E I N

K U P F E R

B R A U N

S C H WA R Z

BIER IST NICHT  
GLEICH BIER!

B I T T E R
S A U E R
S A L Z I G

S Ü S S

U M A M I

Die Farbe des Bieres hat zunächst keinen direkten Einfluss auf 
den Geschmack, aber auch das Auge trinkt ja bekanntermaßen 
mit. Die Farbe unterstreicht dabei den zu erwartenden Geschmack 
und lässt zum Teil auch die eingesetzten Malze erahnen. Je nach-
dem, ob das Bier filtriert ist oder nicht, hat es zudem eine klare 
bzw. eine trübe Farbe.

AUSSEHEN/FARBE



IMPERIAL
IPA

NEW ENGLAND
IPA

SESSION 
IPA

SPONTAN

IPA

ALE

SINGLE 
HOPPED 

IPA

OATMEAL
STOUT

IMPERIAL
STOUT

STOUT
PORTER

GEUZE FRUCHT-
LAMBIG

LAMBIG

KELLERPILSPORTER

GOSE

ZWICKEL

UNFILTERED

FESTBIER

MÄRZEN
LAGER

FILTERED

PILSENER

BALTIC
PORTER DARK

LAGER

GERMAN
PILSENER

BOHEMIAN
PILSENER

SESSION
PILSENER

HOPPY
PILSENER

IMPERIAL 
PILSENER

DOPPEL-
BOCK

SCOTTISH
ALEBARLEY

WINE

ROTBIER

BOCK

STRONG STRONG

DOUBLE

KÖLSCH

ALT

WITBIER

WEIZEN

BERLINER
WEISSE

BITTER
ESB

ABMER
ALE

RED
ALE

BROWN
ALE

PALE
ALE

EISBOCK EISBOCK

KRISTALL
WEIZEN

HEFEWEIZEN
DUNKEL

HEFEWEIZEN
HELL

WEIZEN
BOCK

TRIPLE

QUADRUPEL

OBERGÄRIG UNTERGÄRIG

BIERSTILE

SESSION 
PALE ALE
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GEBRAUT NACH DEUTSCHEM REINHEITSGEBOT?
Das Deutsche Reinheitsgebot von 1516 ist das älteste noch gültige Lebens-
mittelgesetz der Welt. Es besagt, dass ein Bier mit Wasser, Malz und Hopfen 
gebraut werden darf. Denn früher wurden im Brauprozess oft ungesunde  
bis tödliche Würzmittel verwendet. Heutzutage wird das Reinheitsgebot  
diskutiert, besonders im Zusammenhang mit der Herstellung von Craft Beer.

WHIRLPOOLMAISCHEN
In der Brauerei wird das 
geschrotete Malz mit 
Wasser vermischt. Zweck 
des Maischens ist, Stärke 
zu Zucker abzubauen. Denn 
die Hefe benötigt später 
Zucker, um aus ihm Alkohol 
zu erzeugen.  

Beim Läutern werden die 
festen Bestandteile von  
den flüssigen getrennt. Der 
Treber, der insbesondere  
aus Getreideresten besteht,  
wird übrigens gerne zur  
Viehfütterung genutzt.

Die beim Läutern gewonnene 
Würze wird unter Zugabe  
des Hopfens gekocht. Diese 
Hopfengabe geschieht 
während des Würzekochens. 
Durch Auswahl des Hopfens 
und Zugabezeitpunkts wird  
der spätere Biergeschmack 
maßgeblich beeinflusst.

Nach dem Kochen in der Würze-
pfanne sorgt der Whirlpool 
dafür, die verbliebenen Trüb-
stoffe zu entfernen. Nun kann 
die Hefe hinzugefügt werden. 

LÄUTERN WÜRZEN

GÄREN & LAGERN
Im Gärtank wandelt die Hefe 
den Malzzucker zu Kohlensäure 
und Alkohol um. Je nach 
Bierstil lagert das Jungbier 
etwa 5 Wochen im Lager-
tank, bevor es abgefüllt und 
genossen werden kann.

SO WIRD BIER 
GEBRAUT
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Werft einen Blick in die Braukessel. Ihr seid genauso begeisterte 
Ratsherrn-Fans wie wir? Dann wagt einen Blick hinter die Kulissen 
der Ratsherrn Brauerei und nehmt an einer Brauereiführung teil. 
Die gibt es in einer kurzen, einer langen und – falls Ihr keine 
fremden Biertrinker neben Euch duldet – einer privaten Version.
Zudem bieten wir zahlreiche Spezialtouren an, wie das „Stullen 
Pairing“ in Kooperation mit dem „Braugasthaus Altes Mädchen“.

DIE RATSHERRN 
BRAUEREI

BRAUEREIFÜHRUNG

INFO FEHLT

DAS GIBT’S ZU ERFAHREN UND ZU ERLEBEN:
•	 Einblick in 1000 Jahre Hamburger Biergeschichte: Wusstest du, dass Hamburg 

zeitweise als „Brauhaus der Hanse“ bezeichnet wurde? Wir erklären wieso.

•	 Erlebe die Rohstoffe des Bieres mit allen Sinnen: Hopfen schnuppern, Malz 
kauen und über die Hefe staunen.

•	 Führung durch die Brauerei mit Besonderheiten des Ratsherrn-Brauprozesses.
•	 Verkostung von 3 – 6 Ratsherrn Bieren, je nach Format.

www.ratsherrn.de/brauereifuehrung

Straight out of Schanze
Frisch aus der Schanze – das ist Ratsherrn. Auf eigenen Feldern 
angebaut, lokal gebraut, mit Leidenschaft vollendet. Ratsherrn 
ist die echte Alternative zum Industriebier: Slow Brewing statt 
Massenproduktion.

Am richtigen Ort
Die Schanze: Das ist Stadtgeschichte mit freshem Spirit. Hier 
haben wir das Wissen, das Handwerk und die Ruhe, die es für 
ein richtig gutes Produkt braucht. Qualität, die sich sehen und 
erleben lässt. In unserer Hamburger Stadtbrauerei, genauso wie 
in unseren eigenen Gastronomien.
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RATSHERRN BAR HAT ES DIR BEI  
UNS GEFALLEN?Moderne Kunst mischt sich hier mit einem maritimen Touch. Auf 

zwei Etagen sind fast alle Plätze so ausgerichtet, dass sie eine 
tolle Sicht aufs Wasser bieten. Sitzpodeste im Untergeschoss 
schaffen eine entspannte Atmosphäre und einen idealen Ort, um 
die 43 verschiedenen Biersorten zu genießen.

Wir wollen mit unserem neuen Bar-Konzept die Bierkultur bedeut-
sam fördern und mit einem regionalen, nachhaltigen Speisen- 
konzept kombinieren. Aus 24 Zapfhähnen sprudeln die brauerei-
eigenen sowie internationale Bierspezialitäten. Spannende 
Bierpairings, ausgefallene Stullen, kreative Salate und inter-
nationale Brauhaus-Klassiker im neuen Gewand prägen unsere 
Speisekarte. Kommt vorbei!

 
Ratsherrn Bar — Mühlenkamp 2 — 22303 Hamburg

Hinterlasse uns doch deine Meinung.  
 
Vielen Dank und bis bald bei uns 
im Ratsherrn Braugasthaus Altes Mädchen! 

Biokontrollnummer: DE-HH-006-21184-B

Ihr habt Fragen zu Allergenen? Dann sprecht uns bitte an und 
wir reichen euch unsere Allergenübersicht.
1
mit Farbstoff, 

2
koffeinhaltig, 

3
chininhaltig, 

4
mit Antioxidationsmitteln

– Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwehrtsteuer –




